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Brunch exelusive

Reichhaltiges Friihstiicksbuffet mit

« verschiedenen Brot- und Brétchensorten
« Butterrdschen und Frischkdsebdillchen

« Quark mit frischen Krédutern

« frischem Obst

« hausgemachter Konfitiire

« mediterranem Hummus

« Réucherlachs mit Dill und Meerrettich

« Salami- und Schinkenspezialitciten

« Kdiseallerlei mit Trauben
 hausgemachtem Gefliigel- und Eiersalat
« Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum
« gekochten Eiern

« Riihrei mit frischen Kréutern

« gebratenen Wiirstchen

Catering-Angelote

Von klein und fein bis lippig und rustikal - in unserem Catering-Angebot finden Sie
garantiert etwas nach lhrem Geschmack und dem lhrer Gdiste.

Gdnnen Sie sich ein reichhaltiges Friihstiick mit Canapés, Schnittchen und frischen
Friichten oder krénen Sie Ihren Sektempfang mit unseren Finger-Food-Spezialititen
und Antipasti.

Fiir Vereinsfeste, Familienfeiern oder Firmenevents empfehlen wir lhnen unsere
Delikatessen-Vielfalt aus leckeren Suppen, Aufldufen, Fisch- und Wildspezialitditen,
kalten Platten und siiBen Desserts.

Um Ihnen hier die Auswahl leichter zu gestalten haben wir bereits unterschiedliche
Buffets, bestehend aus einer Salatbar, einer Vielfalt aus kalten Platten, Speisen aus Ofen,
Topf und Pfanne und leckeren Dessertvariationen, kreiert.

dazu
« Soljanka
« saftiges Kassler auf Sauerkraut

Sie merken, es ist fiir jeden Geschmack etwas dabei - wir wiinschen in jedem Fall einen mit Petersilienkartoffeln

guten Appetit! N T e 0000 . T

24,00 €/ Person
Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, 7 bis 12 Jahre 15,00 €

lhr Team vom Venezia

ab 10 Personen




_ngﬂt Pisa

Salatbar

« Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum

« Gemlisesticks auf Krduter-Dip

« Knackiger Feldsalat mit Cranberries und
Mandarinen

Kalte-Platten-Vielfalt

« Rustikale Schinken-Salami-Platte
« Kdsevariation mit Trauben

» Geflillte Eierplatte

Aus Ofen, Topf und Pfanne

« StiBkartoffel-Kokos-Suppe

« Kleine Knusperschnitzel mit Kartoffelrdstis und
Rahmchampignons

« Hidhnchenbrustfilet in Krdutersahnesauce mit Reis

und Sommergemdise

Dessert

« Joghurt mit Honig und Walnuss
« Erdbeercréme mit Minze

« Kirschgrtitze mit Vanillesauce

Dazu reichen wir: Brotkorb mit Butterréschen

29,00 €/ Person

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, 7 bis 12 Jahre 18,00 €

ab 10 Personen

Buffet Hlonena

Salatbar

« Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum

« Frischer Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika, Mais und
Krdutervinaigrette

* Rucola mit Cherrytomaten und gewtirfeltem Kdse

« Feldsalat mit Pfirsichspalten, Mandelbldttchen und Feta

Kalte-Platten-Vielfalt

* Kdsevariation mit Trauben
» Schinkenplatte mit Melone
* Bunte Hackbdillchenspiele

Aus Ofen, Topf und Pfanne
* Kdse-Lauch-Suppe
« Saftiges Kassler auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln

« Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce mit mediterranem

Backgemdise und Kroketten

Dessert

« Bunte Obstplatte

« Zweierlei Mousse au Chocolat
« Panna Cotta mit Beeren

Dazu reichen wir: Brotkorb mit Butterréschen

29,00 €/ Person

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, 7 bis 12 Jahre 18,00 €

ab 10 Personen



« Krautsalat aus Rot- oder WeiRkohl
« Schichtsalat mit Schinken, Porree und Ananas

« Kdise-Lauch-Suppe - Tomatensalat mit gehackten Zwiebeln

- Kdisesuppe mit Hackfleisch - Gurkensalat mit Dill
. R « Mohrensalat mit Apfel
« Champignoncremesuppe ) . _ _
T ¢ R « Knackiger Feldsalat mit Cranberries und Mandarinen
- Tomatencremesuppe
irbiscrd PP « Feldsalat mit Pfirsichspalten, Feta und Mandelblcittchen
- Kiirbiscremesuppe « Frische Blattsalate mit Mais, Gurken, Paprika, Tomaten,

- Spargelcrémesuppe Oliven und Feta

» Stifkartoffel-Kokos-Suppe « Tomate mit Mozzarella und Basilikum

« Herzhafte Gulaschsuppe « Italienischer Nudelsalat mit Rucola und getrockneten

« Kartoffeleintopf mit Einlage Tomaten
« Friihlingseintopf mit Einlage « Eiersalat

- Soljanka « Fruchtiger Gefliigelsalat mit Mandarinen

ab 10 Personen 5,90 € ab 10 Personen 4,20 €

« Joghurtdressing

« Honig-Senf-Dressing
« Essig-Ol

* Balsamico

350¢€



« Héhnchenfilet auf Tomatenragout mit Mozzarella iiberbacken « Tomatenreis

« Hidhnchenfilet in Curry-Ananas-Sauce und mit Kdse (iberbacken * Reis
« Hihnchenfilet in Krduterrahmsauce und mit Kdse tiberbacken « Petersilienkartoffeln
« Héhnchenbrust mit Spinat und Schafskdse gefiillt und mit Kdse « Kroketten
liberbacken « Spditzle
« Hdhnchengeschnetzeltes in Sahnesauce mit Champignons « Bandnudeln
« Putengeschnetzeltes mit Ananas « Kl6Re
« Entenkeulen mit fruchtiger Orangensauce « Semmelknodel
ab 10 Personen 11,00 € ab 10 Personen 350€
- Medaillons im Speckmantel « Mischgemdise
« Medaillons in Pfefferrahmsauce « Brokkoli mit Mandelblcittchen
- Medaillons mit Zwiebel-Champignon-Sauce « Rosenkohl mit Sauce hollandaise
- Medaillons auf Tomatenragout mit Mozzarella gratiniert « Blumenkohl mit brauner Butter oder Sauce hollandaise
« Wildschweinbraten in Rotweinsauce « Apfelrotkohl
« Kassler auf Sauerkraut » Speckbohnen

ab 10 Personen 13,00 € ab 10 Personen 450 €




Pikante Kaseplatte
mit verschiedenem Frisch-, Schnitt- und Weichkdse, Trauben und Oliven

Deftige Salamiplatte
mit verschiedenen Salamivariationen

Deftige Aufschnittplatte
mit verschiedenem Aufschnitt

Rustikale Bratenplatte
mit verschiedenem Braten

Bunte Eierplatte
» mit Lachscréme (2 halbe Eier pro Person)
« mit Frischkdsefiillung (2 halbe Eier pro Person)

Fischplatte ,Seemann”
Lachs, gerciuchertes Forellenfilet, Brat-Rollmops, Gabel-Rollmops,
Garnelen und Makrelenfilet 9,90 €/ Person

_\ﬁ“g Qﬂ‘l@@d ab 10 Personen

Gemiiseplatte aus Gurke, Paprika, Kohlrabi, Méhre, 3,20 € / Person
Kirschtomate mit Dip

» Mousse au Chocolat aus weiler Schokolade mit frischen Beeren
« Mousse au Chocolat aus dunkler Schokolade mit frischen Beeren
« Eierlikérmousse mit Schokospiegel

» Obstsalat

« Kirschgriitze mit Vanillesauce

« Tiramisu im Glas

« Frische Friichte der Saison

/
Cﬂ“ﬂm exklusiv belegt mit:

« verschiedenen Salamivariationen
» Schwarzwaldschinken

« Kochschinken

« Hdhnchenbrust

» Putenbrust

« Camembert

« Butterkdise

« Kdise 1,90 €/ Stiick
« Rducherlachs mit Meerrettich und Dill 2,80 €/ stiick
« WeiRbrot mit getrockneten Tomaten
« WeiRbrot mit Oliven
« WeiBbrot mit Pesto
« Bauernbrot
« Bauernbrot mit Sonnenblumenkernen
* Baguette
ab 4,90 €



Venezia Café * Konditorei * Eismanufaktur
Leibnizstrafe 1 » 16225 Eberswalde
Telefon: (0 33 34) 23 99 99

E-Mail: info@venezia-eberswalde.de

www.venezia-eberswalde.de

© fb.com/eiscafe.venezia.ebw



